ANGUSKUHMUTTERHALTUNG
bedoufel:

ARTGERECHTE TIERHALTUNG
im Stall und tiberwiegend auf! der Weide.

Naturdiingung (Keine Kunstdinger).

Nur Myublermileh und WEIDEFUTTERUNG,

keine Zuflitterung von Mastmitteln.

Qualiliibssichernde EINZELSCHLACHTUNG der

Tiere ohne Wartezeiten in der eigenen Hofmetzgerei.

FRISCHFLEISCH

Rindleisch. vom. Clngussindt

(Jungrinder 10 - 12 Monate alt) aus der Mutterkuhhaltung.

Abgabe nur auf Vorbestellung und nur
inden Monaten Novemberund Dezember.
Kleinste Abgabemenge ein Viertel Rind

(ca. 20 bis 40 kg) kiichenfertig zerlegt.

Schuweinefleinch auf Besbellung.

WIR STELLEN UNS VOR

Unser Hof wird auf naturliche Art, im Nebenerwerb,
mit Angus-Mutterkuhhaltung, Forstwirtschaft und
Direktvermarktung bewirtschaftet. Die Tiere und Wiesen
des ,Herrenholz“~-Hofes liefern uns die Grundlagen fir die

typischen Schwarzwalder Fleisch-und Wurstspezialitaten.

Diese werdenin der hofeigenen Metzgereivon
Metzgermeister und Bauer Christian selbst produziert.
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Schwarewaldhof
@HERRENHOLZ

Familie Christian Schwarz
Fleischermeister & Landwirt
Angus-Mutterkuh-Haltung - Hausschlachtung
Herrenholz1, 77736 Zell-Unterharmersbach, Tel. 078357279
www.urlaub-im-herrenholz.de
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FLEISCHGERICHTE GRILLSPEZIALITATEN

Bei&gen& SofBen %awgemm-ﬂ& Salole & Suppen
SAMSTAGS 7—12 UHR:

Uhsere %amgwmﬂ@eu'u}umf’& Fleischopezialibilen

AUF DEM ZELLER-STADTLEMARKT




FLEISCHGERICHTE

e Frikadelllen

e Schweinemedaillonin Pfefferrahm
oder Champignonrahmsof3e

e \Verschieden gefiillte Braten

e Panierte Schnitzel

e CordonBleu

e BadischElséssische Cordon Bleu
e Schinkenim Brotteig

e Schaufele

e Honigschinken

e Gyrosgeschnetzeltes

e Schweinefiletim Blatterteig

17m Rind undKalh ~ Suppen

Sauerbraten e Fladlesuppe
e Rindergulasch e Gulaschsuppe
e Knoblauchbraten e SuppenkléscheninBriihe

e Geflllte Rouladen

BEILAGEN ¢+ SOBEN
Beilagen

e Hausgemachte Weckknédel - Bandnudeln
e Spatzle - Kartoffelgratin - Gemuseplatte

e Holzofenbrot und weitere auf Wunsch

e Spinat-Schafskase-Lasagne ohne Fleisch
e Mediterranes Grillgemise

e Rosmarinkartoffeln

e Bratkartoffeln

Bohnensalat mit Speck e Pizza-Fleischkase
e BunterNudelsalat e Zwiebel-Fleischkase
e BadischerKartoffelsalat
e Karottensalat mit Apfel
e Verschiedene Wurstsalate

Apfel-Mascarponedessert
e Mousse auChocolat
e Tiramisu

e Panacotta mit Beerensof3e
e Hausgemachte Kuchenund Torten

Gubscheine & Geschonts- und Vesperinbe

LECKERES ¢ HERZHAFTES

Grillpesiatii

Wirste: Servela, Kaseknacker, Feuerli,
Rostbratwirste, Currygriller

Steaks: Schwein, Rind,
Pute verschieden mariniert

Crillkése eingelegt
Krauterbutter, Knoblauchso3e

Vesperbretter mit Holzofenbrot
Schinken, Wurst- und Kaseplatten

Leihgeschirr
(Auch fur Kaffee)

Leihbesteck
Kaffeemaschine

Vesperbretter
& Speckmesser



